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Appareil à Raclette L’Alpage
Conseils d’utilisation et d’entretien
MODE D’EMPLOI

· L’appareil doit être bien stable et horizontal.

· Vérifier que la tension d’alimentation correspond à celle indiquée sur l’appareil, sous le plateau.

· Brancher d’abord le cordon sur l’appareil en enfonçant bien la prise, puis brancher sur le secteur.

· L’appareil est prêt, le préchauffage dure 10 minutes. 
· Mettre en place le fromage sur le porte-fromage, après avoir légèrement gratté la croûte. Veuillez à bien positionner le formage parallèlement au boitier de chauffe. 
· Placer le fromage dans l’axe du support. 
· Approcher le fromage sous le boitier de chauffe en manœuvrant le support à l’aide de la boule-tige. 
· Régler la hauteur du boitier de chauffe, à l’aide du bouton de manœuvre, de façon, à ce que la surface du fromage se trouve à environ 1 cm de la résistance 

· Laisser chauffer le fromage pendant 30 secondes environ, selon votre goût, plus ou moins grillé. Retirer ensuite le fromage de la chauffe : le porte-fromage s’incline. Racler le fromage sans appuyer, sur toute sa longueur à l’aide de la spatule, afin d’obtenir une raclette chaude et moelleuse. De temps à autre, il est de tradition de couper les bords du fromage, appelés « religieuse », à l’aide d’un couteau spécial, et de les replacer sur la surface du fromage pour la raclette suivante. 

· Après utilisation, débrancher le cordon électrique, COTE SECTEUR, et laisser refroidir l’appareil 15 mn avant manipulation.

PRECAUTION D’EMPLOI

· L’appareil à raclette est un appareil électrique, qui nécessite de ce fait les précautions d’usage habituelles :

· Ne jamais mettre en marche l’appareil à proximité de matériaux inflammables.

· Ne pas utiliser l’appareil sur une surface humide ou avec les mains mouillées.

· Veiller à ce que le cordon d’alimentation ne touche pas le boitier de chauffe ou la résistance.

· Si le cordon est détérioré, il faut le remplacer par un cordon de mêmes caractéristiques techniques, disponible auprès de votre revendeur.

· Les enfants ne doivent pas utiliser l’appareil.

· En cas d’interruption de la préparation de la raclette, l’appareil doit être débranché.

· Ne jamais manipuler l’appareil, ni le connecteur lorsqu’il est à température de cuisson.

· Ne jamais utiliser votre appareil à vide, c’est-à-dire sans fromage, sauf pendant le préchauffage.

· Ne pas toucher les parties métalliques de l’appareil en chauffe ou en fonctionnement car elles sont très chaudes.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

· L’appareil ne se nettoie qu’à froid et HORS TENSION.

· Ne jamais immerger l’appareil dans l’eau, ni le passer sous un jet d’eau

· Après utilisation, nettoyer l’appareil avec une éponge humide non abrasive.

· Ne pas mouiller la résistance ni les composants électriques.

· Il est conseillé de mettre l’appareil dans un lave-vaisselle.

SUGGESTION D’ACCOMPAGNEMENT

· La réussite de votre raclette dépend d’abord de la qualité du fromage utilisé. Demander conseil à votre fromager. Il faut compter environ 200gr de fromage par personne. Utiliser de préférence un fromage spécialement adapté ‘Raclette’

220 V / 900 W

MATERIEL ALIMENTAIRE A RENDRE PROPRE
AVANT CHAQUE UTILISATION DEROULER LE CORDON ET UTILISER UNE SEULE PRISE DE COURANT ET DEROULER ENTIEREMENT RALLONGE
POUR TOUT APPAREIL GAZ OU ELECTRIQUE ATTENTION A L’UTILISATION INTEMPESTIVE ET PROLONGEE QUI PEUT CREER DES MISES EN SECURITE


